
 



 

1 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 30 7 13 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 29 6 12 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 30

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43

О бщеобразовательный  цикл 467 18 27 27 27 27 27 27 27 27 27 27 27 28 30 32 32 30 0 12 31 31 31 31 31 19 19 19 19 19 19 19 19 19 19 19 19 19 19 17 17 17 15 6 972

обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 4 2 2 4 2 2 2 2 2 0 2 2 0 2 2 0 2 2 2 2 2 2 2 0 78

сам.р. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 0 1 1 1 1 1 1 0 0 2 1 1 2 1 1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 0 0 1 1 1 1 1 1 0 39

обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 4 2 2 4 2 2 2 2 2 0 2 2 0 2 2 0 2 2 2 2 2 2 2 0 78
сам.р. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 0 1 1 1 1 1 1 0 0 2 1 1 2 1 1 1 1 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 0 39

ОУД.04  Математика (угл) обяз.уч 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 3 3 3 3 3 0 117

сам.р. 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 2 1 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 2 1 1 2 1 1 2 2 2 1 1 0 1 1 1 1 1 0 58

ОУД.05 Информатика (баз.) обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 0 2 2 2 2 0 78

сам.р. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 1 0 1 1 1 1 0 39

ОУД.06 Иностранный язык (баз.) обяз.уч 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 0 2 2 2 2 2 2 0 З 95

сам.р. 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 2 2 2 0 0 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 1 1 0 1 1 1 1 1 1 0 47

ОУД.07 Химия (угл) обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 4 2 4 0 2 2 0 2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 78

сам.р. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 1 1 2 1 2 0 1 2 0 1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 39

ОУД.08 Биология(угл)  обяз.уч 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 4 4 2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 0 2 0 0 44

сам.р. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 2 2 1 2 1 1 0 1 1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 0 1 0 0 22

ОУД.09 Астрономия (баз.) обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ДЗ 40

сам.р. 1 4 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20

ОУД.10 История (баз.) обяз.уч 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 4 4 0 2 2 4 4 2 4 2 2 0 2 2 0 2 2 2 0 2 2 2 2 2 1 2 1 0 97

сам.р. 0 1 2 1 1 2 1 2 2 1 2 2 1 2 1 2 2 0 0 1 2 2 1 2 1 1 0 2 1 0 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 0 0 48

ОУД.11 Физическая культура (баз.) обяз.уч 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 4 4 0 2 2 4 4 2 4 0 2 0 2 2 0 2 2 2 2 2 2 1 2 0 1 0 2 2 З 95

сам.р. 0 2 1 1 2 2 1 1 2 1 0 2 2 2 2 2 2 0 0 1 2 2 1 2 0 1 0 2 1 0 1 1 1 1 1 1 1 1 0 1 0 1 1 47

ОУД.12 Основы проектной деятельности обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ДЗ 34

сам.р. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 17

ОУД.13 Человек и общество обяз.уч 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 4 4 4 4 0 2 2 4 2 4 4 2 0 2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 2 2 0 2 0 1 4 102

сам.р. 0 1 2 1 1 2 1 1 2 1 2 2 2 2 2 2 2 0 0 1 2 1 2 2 1 0 1 1 1 1 0 1 1 2 1 1 1 1 0 1 0 1 2 51

обяз.уч 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 4 2 2 2 2 0 2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 ДЗ 36

сам.р. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 2 1 1 1 1 0 1 1 1 2 0 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 18

Индивидуальный проект обяз.уч 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 к к 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ИП 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ДЗ

О П.00  О бщепрофессиональный цикл 32 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32

обяз.уч 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ДЗ 32

сам.р. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 16

ВЧ.00 Вариативная часть 55 0 7 7 7 7 7 7 7 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 5 0 110

обяз.уч 0 7 7 7 7 7 7 7 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 55

сам.р. 0 0 0 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18

обяз.уч 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 5 0 55

сам.р. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 1 3 2 3 0 0 27

П.00   Профессиональный цикл 40 0 0 0 0 0 0 0 0 1 7 7 7 6 4 2 0 6 0 0 3 3 3 3 3 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 16 0 326

ПМ.02 Приготовление теста 40 0 0 0 0 0 0 0 0 1 7 7 7 6 4 2 0 6 0 0 3 3 3 3 3 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 16 0 326

обяз.уч 0 0 0 0 0 0 0 0 1 7 7 7 6 4 2 0 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40

сам.р. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 3 4 2 1 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20

обяз.уч 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 70

сам.р.
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 2 1 1 1 1 2 2 1 2 2 1 2 2 1 3 2 1 3 1 2 1 0 35

УП.02 Учебная практика 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 0 ДЗ 216

Всего в неделю обязательной учебной 

нагрузки

594+ 18 

ПА 18 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 18 12 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 24

1440+   

36ПА

Всего час. в неделю самостоятельной 

работы обучающихся
297 9 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 0 18 18 18 18 18 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 12 13 13 11 13 11 7 3 600

Всего часов в неделю 909 27 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 18 12 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 50 27 2076

Обозначения: к  - каникулы;

З _- Э экзамен ДЗ =- Дифференцированный зачет

[1] Сводные данные по бюджету времени должны соответствовать разделу 6  ФГОС и БУП.
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Код и наименование элементов учебного 

процесса
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Виды 

учебной 
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Март Апрель МайНоябрь ИюньДекабрь

к

к

505

к
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к

у
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МДК. 02.01 Технология приготовления 

теста для хлебобулочных изделий

ОУД.01  Русский язык (баз)

ОУД.03   Литература (баз)

к к

ОП.01 Основы микробиологии, санитарии и 

гигиены в пищевом производстве

ВЧ.01 Техническое оснащение и 

организация рабочего места

ВЧ.02 Основы калькуляции для подготовки 

работников индустрии питания

Формы 

промеж

уточно

й 

аттеста

ции

Январь Февраль

Э

Э

к

МДК. 02.02 Технология приготовления 

теста для мучных кондитерских изделий

286

к

к к

к к

к

к

к

к

к

к к

к к

к к

0

286

к к

303

1167

216

846+ 

18ПА

Зачет

к к

к к

к

к к

к

Э

ЭЭ

ЭЭ

ОУД.14 География

к к

к к

55

1.1. Календарный учебный график по курсам
19.01.04 Пекарь (2 года 10  мес.)- 1 курс

2022 - 2023 уч.год



 

1 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 30 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 29 6 12 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43

Общеобразовательный  цикл 410 10 34 34 34 22 22 22 22 22 22 22 22 21 21 21 21 32 6 28 16 16 16 16 16 16 16 16 16 10 17 17 17 17 17 17 17 17 17 15 13 18 0 791

обяз.уч 0 1 2 1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 0 2 1 2 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 0 Э 0 0 Э 36

сам.р. 0 0 1 0 1 0 1 0 1 0 1 1 0 1 0 1 0 0 0 1 0 1 0 1 0 1 0 0 0 1 0 1 0 1 2 1 0 0 0 0 0 0 18

ОУД.02 Родной (русский) язык (баз.) обяз.уч 0 1 2 1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 0 2 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 2 0 0 З 39
сам.р. 0 1 1 0 1 0 1 0 1 0 0 1 0 1 0 0 1 0 0 1 0 1 0 1 0 1 1 0 0 1 0 0 1 0 1 1 1 0 1 1 0 0 19

обяз.уч 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 0 2 4 0 2 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 ДЗ 54

сам.р. 1 2 1 1 2 1 1 1 1 1 0 1 1 1 0 1 2 0 0 2 0 1 0 1 0 0 1 0 0 1 0 0 1 0 1 1 1 1 0 0 0 0 27

ОУД.04  Математика (угл) обяз.уч 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 4 3 3 3 3 3 2 3 3 3 3 2 3 3 2 3 3 3 2 4 4 4 Э 0 Э 117

сам.р. 1 2 1 2 1 2 2 1 1 2 1 1 2 1 2 1 2 0 1 0 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 59

ОУД.05 Информатика (баз.) обяз.уч 0 4 4 2 2 2 2 2 2 0 2 2 0 2 1 2 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Э 30

сам.р. 0 2 2 1 1 1 1 1 1 0 1 1 0 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 15

ОУД.06 Иностранный язык (баз.) обяз.уч 2 2 3 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 3 0 3 3 0 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 0 ДЗ 76
сам.р. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 2 0 1 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 38

ОУД.07 Химия (угл) обяз.уч 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 3 3 3 2 4 Э 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Э 39

сам.р. 0 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 2 2 2 1 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20

ОУД.08 Биология(угл)  обяз.уч 0 4 2 4 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 4 2 2 1 2 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 0 0 Э 0 Э 73

сам.р. 0 2 1 2 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 1 0 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 1 1 1 0 0 0 0 37

ОУД.10 История (баз.) обяз.уч 0 2 4 4 2 2 0 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 0 3 2 2 2 1 2 1 2 0 2 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 2 0 ДЗ 74

сам.р. 0 1 2 2 1 1 0 1 1 1 1 1 1 0 1 1 1 0 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 0 0 37

ОУД.11 Физическая культура (баз.) обяз.уч 1 4 1 4 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 0 4 2 2 1 1 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 1 2 2 2 3 0 2 0 З/ДЗ 76

сам.р. 1 2 0 2 1 1 1 1 1 1 1 1 0 1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 38

ОУД.12 ОБЖ(баз.) обяз.уч 0 4 2 4 2 0 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 3 2 2 2 2 1 2 0 2 0 0 2 2 2 2 1 2 1 2 1 1 2 4 0 ДЗ 72
сам.р. 0 2 1 2 1 0 1 1 1 1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 0 0 1 1 1 1 1 0 1 1 0 2 1 0 0 36

ОУД.13 Человек и общество обяз.уч 0 0 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 7 0 ДЗ 69

сам.р. 0 0 1 0 1 0 1 0 1 0 1 1 0 1 0 1 0 1 1 1 0 2 2 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 1 1 3 1 1 0 0 34

обяз.уч 0 1 5 5 2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 1 2 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ДЗ 36
сам.р. 0 2 2 2 1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 0 1 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18

ВЧ.00 Вариативная часть 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 0 0 34

обяз.уч 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 0 0 34
сам.р. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 0 2 1 2 2 2 2 0 0 17

П.00   Профессиональный цикл 184 2 2 2 2 14 14 14 14 14 14 14 14 15 15 15 15 4 0 8 20 20 20 20 20 20 20 20 20 26 16 16 16 16 16 16 16 16 16 18 19 0 0 579

ПМ.03. Разделка теста 184 2 2 2 2 14 14 14 14 14 14 14 14 15 15 15 15 4 0 8 20 20 20 20 20 20 20 20 20 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 382

обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 3 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Э 40

сам.р. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20

обяз.уч 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Э 90

сам.р. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 45

УП.03 Учебная практика 144 0 0 0 0 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 0 0 12 12 12 12 12 12 12 12 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ДЗ 252
ПМ.04.  Термическая обработка теста и 

отделка поверхности хлебобулочных 

изделий

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 18 19 0 0 197

обяз.уч 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 Э 40

сам.р.
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 20

обяз.уч 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 7 0 0 13

сам.р. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3 0 0 6

УП.04 Учебная практика 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 0 0 ДЗ 144

Всего в неделю обязательной учебной 

нагрузки

594+ 

18ПА 12 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

6+

18 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

1404+  

72 ПА

Всего час. в неделю самостоятельной 

работы обучающихся
223 6 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 15 17 3 12 12 12 12 12 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 0 0 504

Всего часов в неделю 835 18 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 51 53 27 48 48 48 48 48 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 36 36 1980

Обозначения: к  - каникулы;

Э - экзамен ДЗ =- Дифференцированный зачет

[1] Сводные данные по бюджету времени должны соответствовать разделу 6  ФГОС и БУП.

МДК. 04.01 Технологии выпекания хлеба, 

хлебобулочных, бараночных изделий и 

сушки сухарных изделий

МДК. 04.02 Технология приготовления 

выпеченных полуфабрикатов и отделки 

мучных кондитерских изделий

ВЧ.03 Рисование и лепка

34

к к

к

198

МДК. 03.01 Технология деления теста, 

формования тестовых заготовок
к

Сводны

е 
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по 

бюджет

у 

времен

ОУД.01  Русский язык (баз)

Январь Формы 

промеж

уточно

й 

аттеста

ции

Февраль Март Апрель Май Июнь

Код и наименование элементов учебного 

процесса

Виды 

учебно

й 

нагруз

ки

к

МДК. 03.02 Технология разделки мучных 

кондитерских изделий

ОУД.03   Литература (баз)

381

к

к к

281

1145

к

к к

к к

395

к

Э

к к

к

197

810+ 

54ПА

к к

144

108

Октябрь Ноябрь

Недели

к к

Э

к

Сентябрь Декабрь

к

ОУД.14 География к к

Э

к

к

З

к к

к к

к

к к

к

к

1.1. Календарный учебный график по курсам
19.01.04  Пекарь (2 года 10  мес.)- 2 курс

2023 - 2024 уч.год



 

 

1 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 30 10 13 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

2 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 30 10 17 24 29 7 12 15 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 30

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43

Общеобразовательный  цикл 233 7 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 14 14 14 14 14 36 0 1 19 19 19 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 289
обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36
сам.р. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18

обяз.уч 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 0 1 9 9 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72
сам.р. 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 4 0 0 0 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

обяз.уч 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10 10 10 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

сам.р. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5 5 5 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18

обяз.уч 2 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 9 9 9 9 9 28 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 145
сам.р. 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 77

О П.00  О бщепрофессиональный цикл 64 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 64
обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32
сам.р. 0 1 0 1 1 1 1 1 0 1 1 1 1 0 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18

обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32
сам.р. 0 1 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10

П.00   Профессиональный цикл 277 7 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 0 0 13 13 13 13 16 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 18 0 939

ПМ.02 Приготовление теста 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 36 36 36 36 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 180

ПП.02 Производственная  практика 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 36 36 36 36 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ДЗ/Э(к) 180

ПМ.03  Разделка теста 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 36 36 36 18 0 0 0 0 0 0 0 0 144

ПП.03 Производственная  практика 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 36 36 36 18 0 0 0 0 0 0 0 0 ДЗ/Э(к) 144

ПМ.04 Термическая обработка теста и 

отделка поверхности хлебобулочных 

изделий

277 7 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 36 36 36 36 36 18 0 0 493

обяз.уч 7 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 0 Э 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 97

сам.р. 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 49

УП.04 Учебная   практика 180 0 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ДЗ 180

ПП.04 Производственная  практика 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 36 36 36 36 36 18 0 0 ДЗ/Э(к) 216

ПМ.05 Укладка и упаковка готовой 

продукции
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 13 13 13 13 16 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 18 0 122

обяз.уч 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 7 7 7 7 10 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 50

сам.р. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 15

УП.05 Учебная   практика 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ДЗ 36

ПП.05 Производственная  практика 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 18 0 Э(к) 36

обяз.уч 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40
сам.р. 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40

Всего в неделю обязательной учебной 

нагрузки

594+ 

18ПА
18 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 18 18 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

1332+72

ПА+72 

ГИА

Всего час. в неделю самостоятельной 

работы обучающихся
213 5 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 0 13 13 13 13 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 281

Всего часов в неделю 825 23 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 49 18 31 49 49 49 50 36 36 49 42 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 1757

Обозначения: к  - каникулы;

Э экзамен Э(к)- экзамен (квалификационный) ДЗ =- Дифференцированный зачет

ДЗ

Э

ДЗ

Э

З

ДЗ

ДЗ

ДЗ

ДЗ

738+ 

54ПА+

72 

ГИА

68

932

180

144

216

к к

к

216

Формы 

промеж

уточной 

аттестац

ии

Сводны

е 

данные 

по 

бюджет

у 

времен

Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Май ИюньАпрель

Курс

Код и наименование элементов учебного 

процесса

ОУД.17 Технологии трудоустройства

Февраль Март

56

к

Э

ГИА

3

 

к

у

р

с

ОУД.15 Психология общения

ОУД.16 Основы предпринимательства

ОП.03 Безопасность жизнедеятельности

ФК.00 Физическая культура

180

к

МДК.04.02 Технология приготовления 

выпеченных полуфабрикатов и отделки 

мучных кондитерских изделий

к

0

к

Виды 

учебной 

нагрузк

и

Сентябрь

к к

к к

662

0

144

Резерв к к

к

к к
ОП.02 Экономические и правовые основы 

производственной деятельности

122

МДК.05.01 Технологии упаковки и укладки 

готовой продукции
к к

36

36

1.1. Календарный учебный график по курсам
19.01.04 Пекарь  (2 года 10  мес.)- 3  курс

2024 - 2025 уч.год
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